
LA GRAPPA AUTENTICA DAL 1898
Fondata nel 1898 e acquisita da Fratelli Branca Distillerie nel 1987, Candolini è la grappa morbida ed elegante preferita dagli 
italiani. Prodotto da distillati di altissima qualità selezionati scrupolosamente. Essenziale, elegante, armoniosa e pura: grappa 
Candolini è come appare.

IL GUSTO MORBIDO E AVVOLGENTE IN UNA GAMMA COMPLETA 
- Candolini Bianca: Prodotta con distillati di qualità altamente selezionati. Limpida e piacevole, è la Grappa che seduce per la 

sua raffinatezza e l’aroma delicato.
- Candolini Classica: è un delicato blend di grappa giovane, fresca di distillazione, e una quota di grappa invecchiata per 

almeno 18 mesi al fine di ottenere una grappa dal gusto morbido e, allo stesso tempo, deciso.
- Candolini Riserva: Dal 1898 Grappa Candolini Riserva è prodotta con distillati di qualità altamente selezionati e invecchiati 

per 18 mesi in botti di rovere per veri intenditori

PERCHÈ SCEGLIERE CANDOLINI?

1. Candolini è la grappa 
preferita dagli italiani e la 
più venduta nella categoria 
(fonte Nielsen 2025) MS VOL 
8.8%, +90 bsp vs 2021;

2. La sua purezza e la sua 
trasparenza, rappresentate 
perfettamente dal design 
elegante della bottiglia, 
e dal suo gusto unico, 
riconosciuto e premiato 
in concorsi internazionali 
(Best of division and best of 
category; Gold Medal – Los 
Angeles International Spirits 
and Wine 2016; Best Grappa 
Riserva 2024 Mixology 
Awards);

3. Candolini è un brand storico 
che negli anni ha migliorato 
il patrimonio di marca (Q2 
2025 27% CONSIDERATION, 
+13 punti vs 2019) – 
Fonte Brand Pulse Tracking 
Kantar_Q4 2023



ANALISI SENSORIALE

L A  G A M M A

40% vol.

VISTA: paglierino tenue di 
grande brillantezza

OLFATTO: sentori frizzanti di 
scorze candite di agrumi, fiori gialli, 
cannella, chiodi di garofano e una 
delicata avvolgenza di vaniglia
GUSTO: note alcoliche vigorose e 
vinose consistenti, di pesche 
gialle sciroppate e spezie 
tropicali in un finale persistente e 
gradevolmente astringente di 
bastoncino di liquirizia

VISTA:

GUSTO:

riflessi caldi e ambrati

OLFATTO: note consistenti 
di frutta secca, con sentori 
fragranti di vaniglia e spezie 
orientali

 estremamente 
equilibrata ed elegante, con 
note di frutta rossa sotto 
spirito, compensate da una 
piacevole astringenza che 
rivela il contributo del 
periodo d’invecchiamento 
trascorso in grandi botti di 
legno di rovere

Servita a temperatura ambiente ha un gusto caldo, 
rotondo e armonico.

Da consumare liscia

pulita e decisa, con note piacevoli di fiori, frutta 
fresca e con un finale di mandorla che lascia il palato 
gradevolmente appagato

VISTA: colore cristallino e brillante

OLFATTO: delicato, con sentori di fiori bianchi freschi, 
uva, mela verde e pera

GUSTO:


