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% RUM

135 ANIVERSARIO

Da 135 anni creiamo rum d’eccellenza,
nel rispetto di una tradizione di
prestigio, qualita e sostenibilita.

DESCRIZIONE

Un rum di 18 anni davero eccezionale, ultra-premium, da
degustazione, pazientemente invecchiato in piccole botti di bourbon
artigianali per ottenere un finale legnoso e straordinariamente morbido.
Prodotto in modo sostenibile, dal campo alla bottiglia, in una tenuta
familiare di quinta generazione dal 1890 in Nicaragua e invecchiato
naturalmente senza ingredienti artificiali alla base di un vulcano attivo.
Un rum corposo, da gustare al meglio in purezza o con cubo cristallino
di ghiaccio e guarnito con una scorza d‘arancia.

Colore: Ambra brillante.
Aroma: Note squisite di frutta secca e caramello

Palaro: \aniglia e spezie intense, con un finale legnoso e

straordinariamente morbido.

MESSAGGI CHIAVE

> 40% ABV ,INVECCHIATO NATURALMENTE IN BOTTI DI BOURBON ALLA
BASE DI UN VULCANO ATTIVO IN NICARAGUA.

> SENZA INGREDIENTI ARTIFICIALI, SENZA ZUCCHERO E SENZA GLUTINE.

> 135 ANNI DI STORIA FAMILIARE IN 5 GENERAZIONI DAL 1890.
> DISTILLATO CON ENERGIA 100% RINNOVABILE.

> PRIMO SPIRITO AL MONDO CARBON NEUTRAL E CERTIFICATO
FAIR TRADE.

> OLTRE 1 MILIONE DI ALBERI PIANTATI DAL 2005.

CERTIFICAZIONI

Realizzato in modo sostenibile ed etico, dal campo alla bottiglia, nel
rispetto di oltre 300 rigorosi standard lavorativi, sociali e ambientali.
Tutte le emissioni di carbonio sono compensate per Uintero ciclo di vita
dei nostri prodotti.
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COME DEGUSTARE
Flor 18 on a rock

T
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® 2 0z. Flor de Cafia 18 anni
e 1 cubo grande di ghiaccio
* Scorza d'arancia (opzionale)

Versare Rum Flor de Cana 18 anni nel
bicchiere e aggiungere il cubo di ghiaccio

cristallino. Spremere la scorza d'arancia tra
due dita con la parte della buccia rivolta verso il bicchiere, quindi

lasciarla cadere allinterno come guarnizione.

Old fashioned

e 2 0z. Flor de Cafa 18 anni
o Bitter aromatici

e '/, 0z di acqua minerale
e Scorza d'arancia

Versare tutti gli ingredienti in un mixing
glass ,aggiungere il ghiaccio e mescolare con
un cucchiaio da cocktail, filtrare in un
bicchiere con ghiaccio a cubi. Spremere la scorza d'arancia tra due dita
con la parte della buccia rivolta verso il bicchiere, quindi lasciarla cadere
allinterno come guarnizione.

Opzionale : Affumicare il cocktail per esaltarne i sapori
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Quality Awards
BEST RUM PRODUCER OF THE YEAR

INTERNATIONAL WINE AND SPIRIT COMPETITION (UK)

AMONG THE FINEST PRODUCTS IN THE WORLD

SAN FRANCISCO WORLD SPIRITS COMPETITION (USA)

WORLD'S BEST RUM DISTILLERY

NTERNATIONAL RUM CONFERENCE (SPAIN)

Sustainability Awards
INTERNATIONAL GREEN INDUSTRY HALL OF FAME

(USA)

ETHICAL AWARD

SPIRITS BUSINESS AWARDS (UK)

GREEN DISTILLERY OF THE YEAR

CARIBBEAN RUM AWARDS




